
Royaume du Maroc

Otlice Nationai de Sécurité Sanitaire
des Produits Alimentaires

N55A

DECISION DâGREMENT N' [,A/o7lzoz3

-Vu la loi n"z5-o8 portant création de l'Office National de Sécurité Sanitaire des

Produits Alimentaires promulguée par le dahir nor-og-zo du r8 février zoog ;

-Vu Loi nozS-o7 relative à la sécurité sanitaire des produits alimentaires, promulguée

par le dahir nor-ro-o8 du z6 safar r43r (rr février zoro) ;

-Vu le Décret n"z-ro-473 du 7 chaoual r43z (6 septembre zorr) pris pour l'application de

certaines dispositions de la loi N' z8-o7, notamment ses articles 4z et 7o ;

-Vu l'Arrêté du ministre de l'agriculture, de la pêche maritime, du développement rural
et des eaux et forêts n"zo65-t7 du z3 kaada 1438 (16 Août zorT) relatif aux missions
déléguées par l'Office national de sécurité sanitaire des produits alimentaires à des

organismes publics ou à des personnes morales de droit privé ;

-Vu les dispositions du code de procédure d'agrément, version en vigueur, relatif à

l'agrément des laboratoires d'analyses et d'essais ;

-Vu la demande initiale courrier arrivé du 0510912023du laboratoire LCN, sis à

Résidence pasteur, zr place pasteur, quartier des hôpitaux CASABTANCA pour son

agrément ;

-Vu l'aüs de la commission d'agrément et de reconnaissance des laboratoires privés
réunie le 13 et r4lrzlzoz3.

LE DIRECTEUR GENERAL DE L'OFFICE NATIONAL DE SECURITE
SANITAIRE DES PRODUITS ATIMENTAIRES

DECIDE

Article premier : Le laboratoire LCN, sis à Résidence pasteur, zr place pasteur,
quartier des hôpitaux CASABI A.NCA est agréé, par I'ONSSA, pour effectuer les
analyses figurant dans la portée ci-jointe.
Article z: Le laboratoire doit respecter les exigences et les dispositions de la
réglementation et des procédures en vigueur, assurer une veille réglementaire et
normative et appliquer toutes les nouvelles dispositions notamment celles du code de
procédure relatif à l'agrément des laboratoires d'analyses et d'essais.
Article 3 : Le laboratoire est tenu de respecter les critères figurant au point z du code
de procédure d'agrément et notamment ceux relatifs au maintien des compétences et
au respect des méthodes analytiques retenues par I'ONSSA.
Article 4 : Le laboratoire agréé doit maintenir son accréditation selon la NM ISO /CEI
r7oz5 version en vigueur.
Article 5 : Cet agrément est valable pour une durée de cinq ans. Même si le délai de
validité de cette Décision est dépassé, l'agrément du laboratoire reste valable tant qu'il
n'a pas fait I'objet de retrait officiel et que le délai de demande de renouvellement est
respecté.v ,
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PORTEE D'AGREMENT DU LABORATOIRE LCN

N'lAloTlzoz3

Domaine Type Intitulé de I'essai Référenc€ de la méthode

H)giène alimentaire

Microbiologie sur
les aliments

Microor sme à 30'C NM rSO 4833 -l 2011

Coliformes ufc/ ou ml NM rSO '1832 2008

Entérobacléries ees NM 08.0.r09 2012

Coliformes Thcrmotolérants
NM rSO 6579-l -202 |

NM.TSO 6888-1 -2019

Clostridium perfringens NM rSO 7937 - 2009

l-evures NM 08.0.123 - 2006

Moisissures

Listeria monocytogcnes (Recherchc) NF EN ISO lt2l90-l 20t7

Escherichia-Coli Bglucoronidase positives NM ISO 16649-2- 2007

Listeria monocytogenes et Listeria spp
(Dénombrement)

NI: h\ ISO 11290-2 2017

Bactéries Lactiques mésophiles à 30'C NM ISO t52r 4 - 2007

Bacillus cereus présomptiFs à 30"C NF EN ISO 7932 - 2021

Activité de l'eau

NM 08.0.144 : 2004

ISO 2l52li-2:2017

Escherichia-Coli NM ISO 166,19-3 : 2017

Cronobacter spp NV ISO 22961 :2017

Vibrio spp NM ISO/TS 21872-l : 2018

Physico-chimie des
Aliments

Histamine/ppm par spectrofl urimétrie Méthode LERKE ET BELL 1976

ABVT

Histamine par IIPLC ISO 19343 : 2017

La teneur en azote total et la teneur cn
protéine

MO-CA-SQ-008/2 Selon Ia NM ISO
l87l :2011

pH NM ISO 11289:2010

NI: EN 1988-1 : 1998

Humidilé Méthode inteme : MO-CA-SQ-006/2

Cendres Méthode inteme : MO-CA-SQ-007/2

Matières Grâsses MO-CA-SQ-009/2

Teneur en matière grasse -Méthode Gerber MO-CA-SQ-010/2

Teneur en glucides totaux MO-CA-SQ-o t t/3

Fibres alimentaires AOAC 991.4: 1995

Hygiène des eaux
destinées à l'agro-

industrie ou à
l'élevage

Microbiologie
hydrique

Microorganismes revivifiables en ufc/ml
22"Ct36.C

NM ISO 6222 :2007

Coliformes et Escherichia coli NM ISO 9108-l : 2019

Entérocoques intestinau\ NM ISO 7899-2 : 2007

Spores des Anaérobics Sulfito Réductcurs NM ISO 6,161-2:2007

Pseudomonas Aerupinosa NF EN ISO 16266:2008
Staphylocoques pathogènes NM 03.7.036 - 2019
Salmonella NM ISO 19250:2012
Legionelia spp et legionella pneumophila
(Recherche et Dénombrement)

Physico-chimie des
Eaux

pH NM ISO 10523 2012
NM rSO 7027-l 2019

Conductivité NM rSO 7888 2001

Alcalinité NM 9963- I 2001

Dureté totale NM 03.7.020 r 990
Durele Calcique NM 03.7.020 1990

Chlorures

zlt BN39/AR-DAI?2IA

NM 08.0.124 - 2012

Salmonella spp

Staphvlocooue à coagulasc positive

NM 08.0.123 - 2006

NM ISO 21807 :2006

Stabilité des produits appertisés et
assimilés

Enterobacteriaceae

Méthode At. ET BILLON 1979

Sulfites

NFT90-431 :2017

Turbidté

NM 03.7.024 t990
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lndice de ate cn d o2ll NM ISO 8467 2012

a Les rnrlyscs objets de la présente portéG dcvront répondro continuellement ,ux nouvelles versions des normes sccordées et être
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Nitrates NM tSO 7890-3 2012

Nitrires NM tSO 6777 r999
Sullàtcs NF 1 90-0.10 t986
Àmmonium NF T 90-015-2 2000

Hygiène des surfaces
Microbiologie des

surfaces

Microorganisme à 30'C Méthode inteme MO-MS-SQ-003/3
Coliformes Thermololéranls Méthode intcme MO-MS-SQ-005/2
Levures Méthode intcme MO-MS-SQ-004/3
Moisissures Mé1hode intsme MO-N,lS-SQ-00.1i 3

Staphylocoques à coagulase positive Mélhode intcmc MO-MS-SQ-006/2
Salmonella spp Méthode intemc MO-MS-SQ-007i2
Listeria spp et Listcria monocÿogenes Méthodc inteme MO-MS-SQ-00812
Coliformes totau\ Mélhode intcmc MO-MS-SQ-009/2
Escherichia-Coli B glucoronidase positives Methodc intcmc ML)-MS-SQ-0 I 0i2
I lntérobacléries présuméas Méthode intcmc MO-MS-SQ-01 li2

Hygiène de l'air Microbiologie de
l'air

Microorganisme à 30'C Méthode int!'mc MO-lvlS-SQ-003 3

[,evures Methodc intcme MO-MS-SQ-00.1i3
Moisissures Méthode intemc MO-MS-SQ-004i1
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