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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

1- Domaine des essais microbiologiques sur les eaux :

Eaux a utilisation

Micro-organismes
revivifiables en ufc/ml

Dénombrement des micro-organismes
revivifiables

NM ISO 6222 : 2007

Escherichia-Coli /
bactéries coliformes en
ufc/100m|

Recherche et Dénombrement des
Escherichia-Coli et des bactéries
coliformes Méthode par filtration sur
membrane

NM ISO 9308-1:
2019

Enterocoques intestinaux
en ufc/100ml

Recherche et dénombrement des
Enterocoques intestinaux Méthode
par filtration sur membrane

NM SO 7899-2 :
2007

Spores de micro-
organismes anaérobies
sulfito réducteurs
(clostridia) en ufc/100ml

Recherche et Dénombrement des
Spores de micro-organismes
anaérobies sulfito réducteurs
(clostridia) Méthode par filtration sur
membrane

NM ISO 6461-2 :
2007

humaine
Pseudomonas aeruginosa | Détection et Dénombrement des i NF EN ISO )
en ufc/100ml Pseudomonas aeruginosa 16266 : 2008
Staphylocoques Dénombrement des Staphylocoques
pathogénes en pathogénes (coagulase positifs)- NM 03.7.036 : 2019 - -
ufc/100ml Méthode par filtration sur membrane
Sal‘moneHa {sbsence au Recherche de Salmonella spp NM ISO 19250 : 2012 - -
présence)
Recherche et dénombrement de
iegionalls et Legionells | Ecneliaetleglanslla pneumaphila NF T90-431 :
. Meéthode par ensemencement direct - -
pneumophila \ ' . : 2017
et aprés concentration par filtration
sur membrane ou centrifugation
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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

2- Domaine des essais microbiologiques sur les aliments :

Produits destinés a
|"alimentation
humaine ou a

Enterobacteriaceae
(ufc/g ou /ml)

Méthodes horizontales pour la
recherche et le dénombrement des
Enterobacteriaceae -

ISO 21528-2 : 2017

Micro-organismes a 30°C en
ufc/g ou ml

Dénombrement des Micro-organismes
a30°C

NM ISO 4833-1: 2014

Coliformes en ufc/g ou ml

Dénombrement des coliformes

NM ISO 4832 : 2008

Enterobacteriaceae en ufc/g
ou ml

Dénombrement des
Enterobacteriaceae

NM 08.0.109: 2012

NF V 08-054 :
2009

Coliformes thermotolérants
ufc/g ou ml

Dénombrement des Coliformes
thermotolérants

NM 08.0.124 : 2012

Salmonella spp

Méthode harizontale pour la recherche
, le dénombrement et le sérotypage des
Salmonella. Partiel: Recherche des
Salmonella spp

NM ISO 6579-1: 2021

I'alimentation
. I h I s

animale Sta;?hyiocoques a coagulase DenombremepF des Staphylocoques a NM ISO 6888-1 : 2019 i i
positive en ufc/g ou ml coagulase positive
Escherichia-Coli préesumes De’nomb'rement des Escherichia-Coli NM SO 7251 : 2012 . )
en ufc/g ou ml présumes
Clostridium Perfringens Denqmbrement des Clostridium NM SO 7937 - 2009 . )
ufc/g ou ml Perfringens
Bactéries Sulfito Réductrices | Dénombrement des Bactéries Sulfito N 080125 : 2012 i i
ufc/g ou ml Réductrices NM IS0 15213 : 2007 i )
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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

Produits destinés a
la consommation
humaine ou a
I'alimentation
animale

Levures et Moisissures ufc/g
ou ml

Dénombrement des Levures et
Moisissures

NM.08.0.123 : 2006

Listeria Monocytogenes et
Listeria spp

Méthode horizontale pour la recherche
et le dénombrement de Listeria
Monocytogenes et Listeria spp Partie 1:
meéthode de recherche

NF EN ISO
112590-1: 2017

Escherichia-Coli
Bglucoronidase positive en
ufc/g ou ml

Dénombrement des Escherichia-Coli
Bglucoronidase positive

NM ISO 16649-2 :
2007

Listeria monocytogenes et
Listeria spp

Méthode horizontale pour la recherche
et le dénombrement de Listeria
Monocytogenes et Listeria spp Partie 2:
méthode de dénombrement

NF EN 1SO
11290-2 : 2017

Bacillus cereus présomptifs
a 30°Cen UFC/g ou ml

Méthode horizontale pour le
dénombrement de Bacillus cereus
présomptifs a 30°C

NM ISO 7932 : 2021

Bactéries lactiques
meésophiles a 30°C en UFC/g
ou ml

Méthode horizontale pour le
dénombrement de bactéries lactiques
mésophiles

NM ISO 15214 : 2007

Détermination de I'activité
de |'eau

Détermination de |'activité de 'eau

NM ISO 21807 : 2006

Produits appertisés

Détermination de la stabilité
des produits appertisés et
assimilés

Détermination de la stabilité des
produits appertisés et assimilés

NM 08.0.144 : 2004

Détermination de la stabilité et de la
stérilité des produits appertisés et

Circulaire
conjointe n°4
du 26 février

et assimilés assimilés- Conserves végétales 1986
Test de stérilité . — — . -
Détermination de la stérilité des Circulaire
produits appertisés et assimilés — B conjointe n°2 i
Conserves animales a I'exception des du 18 février
produits laitiers 1984
@
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SEMAC Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

Méthode horizontale pour la recherche

G NM ISO 22964 : 2017 - =
ronabacter spp de Cronobacter spp *
Méthode horizontale pour le
dui L dénombrement des Escherichia coli B-
Plro uits destin€s a | g< herichia coli &- glucuronidase positive Partie 3: NM ISO 16649-3 : «
ACORASAmINEIEN glucuronidase positive Technique du nombre le plus probable 2017

humaine et a

L _ utilisant le bromo-5chloro-4-indolyl-3 B-
I'alimentation

glucuronate

animale Méthode horizontale pour la recherche

de Vibrio spp Partie 1 : recherche des NM ISO/TS 21872-1
Vibrio spp especes de Vibrio parahaemolitycus, 2018 - X -
Vibrio cholerae et Vibrio vulnifucus '

potentiellement entéropathogénes.

#
e ————t e —
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SEMAC Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

3- Domaine des analyses microbiologiques sur les plans de travail et de surfaces :

Plans de travail et
surfaces

Micro-organismes a

Dénombrement des micro-

Meéthode interne MO-MS-5Q-

30°C en ufc/ecm? organismes a 30°C 003/3 (20/07/2022)

Coliformes thermo Dénombrement des coliformes B Méthode interne MO-MS-SQ- __ __

tolérants en ufc/cm? thermotolérants 005/2 (20/07/2022)

Levures et moisissures Dénombrement des levures et B Méthode interne MO-MS-SQ- B B

Jufc/cm? moisissures 004/3 (20/07/2022)

i:;pm/ilazzoques . Dénombrement des staphylocogues 3 Méthode interne MO-MS-SQ- B B
e 4 coagulase positive 006/2 (20/07/2022)

positive/ufc/cm?

Salmonella spp

Recherche de Salmonella spp

Meéthode interne MO-MS-5Q-
007/3 (04/05/2022)

Listeria spp et Listeria
monocytogenes

Recherche de Listeria spp et Listeria
monocytogenes

Meéthode interne MO-MS-SQ-
008/2 (04/05/2022)

Plans de travail et

Coliforms totaux

Dénombrement des Coliformes
totaux par comptage des colonies a
30°Coua37°C

Méthode interne MO-MS SQ-
009/2 (20/07/2022)

Escherichia coli R-
glucoronidase positive

Dénombrement des Escherichia coli

Méthode interne MO-MS SQ-

surfaces (ufc/cm2) R-glucoronidase positive 010/2 (20/07/2022) - N
Entérobactéries Eféliﬁzzrgz:ig:pizgzrzzzCtenes B Méthode interne MO-MS SQ- 3 B
présumées (ufc/cm2) colonies 3 30 °C ou 3 37°C 011/2 (20/07/2022)
AL317.05
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SEMAC Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

4- Domaine des analyses microbiologiques sur I’air ambiant :

Mrcrl:)z: %&:::r;i Z:?a (;((;::/dn;?’ %Y | Dénombrement des . Méthode interne MO-MS-SQ- " _ )
N — microorganismes a 30°C 003/3 (20/07/2022)
L’air ambiant
Levt;i;;;x;?:zgi t()l;fsér::‘[z %Y | pénombrement des . Méthode interne MO-MS-SQ- X i i
o , " Levures et Moisissures 004/3 (20/07/2022)
pétri/temps d’exposition) :

s
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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

5- Domaine des analyses physicochimiques sur les aliments :

Produits de la péche

Histamine /ppm

Dosage de "histamine par
spectrofluorimetrie (LERCKE ET BELL
1976)

Méthode LERCKE et
BELL 1976 Journal of
food science v.41
(1976),1282-1284

ABVT/mgN/100g

Dosage de I'ABVT par la méthode de
distillation d’un extrait déprotéinisé
par l'acide trichloro-acétique-
Méthode de Billon et Al.1979

Meéthode BILLION et
Al.1979 Revue
technique vétérinaire
d’alimentation 149 :
1979

Histamine

Dosage de |'histamine par
Chromatographie Liquide a Haute
Performance

1SO 19343 : 2017

Produits destinés a la
consommation
humaine ou a

la teneur en Azote
total et la teneur en
protéine

Détermination de la teneur en azote

et en protéines selon la méthode
kjeldhal

MO-CA-SQ-008/2
(02/01/2020) selon NM
SO 1871 : 2011

la teneur en sulfites

Détermination de la teneur en

NF EN 1988-1 : 1998

I'alimentation sulfites (Monier — Williams)
animale ” - - reafiomdis Bib
gneur e-n ibres zj:‘termlr?ation es Fibres . AOAC 991.43 - 1995
alimentaires totales alimentaires totales
;:I(i)rlseenr:aeiies H Détermination du pH i s
P eIl S 11289 : 2010
F o e e e e e e e e e e e ma e e eSS
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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

Produit diététique
Produit de régime
Confiserie, patisserie,
biscuiterie

Produits céréaliers
Lait et produits a
base de lait

Jus de fruits et de
légumes

Corps gras d’origine
animale et végétale
Viandes et produits a
base de viandes
Produits de la péche

la teneur en
humidité

Détermination de la teneur en
Humidité

MO-CA-5Q-006/2
(02/01/2020)

taux des cendres

Détermination du taux des cendres

MO-CA-SQ-007/2
(02/01/2020)

la teneur en Matiére
grasse

Détermination de la teneur en
Matiére grasse

MO-CA-5Q-009/2
(02/01/2020)

Teneur en Glucides
totaux

Détermination par calcul de la teneur
en Gucides totaux

MO-CA-5Q-011/3
(06/05/2020)

Le lait liquide, le lait
en poudre, le yaourt
et la créme légére

Teneur en Matiere
grasse — Méthode
GERBER -

Détermination de la teneur en
Matiére grasse — Méthode
GERBER -

MO-CA-50-010/2
(02/01/2020)

Produits destinés a la
consommation

Détermination des

MO-CA-SQ-016/2

humaine ou a Aflatoxines B1, B2, G1 | Aflatoxines B1, B2, G1 et G2 — - -
T e 01/07/2022

I'alimentation et G2 par HPLC (01/67¢ )

animale

AL 317.05
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SEMAC Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

6- Domaine des prélévements sur les plans de travail et les surfaces destinés aux controles de qualité microbiologiques :

Plans de travail et
surfaces en Prélévement par
contact directe ou | écouvillonnage et
indirecte avec les | chiffonnettes
aliments

Prélévement par écouvillonnage des
plans de travail et surfaces en

contact directe ou indirecte avec les SQ-001/3 (04/05/2022)
aliments

_ Méthode interne MO-MS-

7- Domaine des prélévements d'air destiné aux contrdles de qualité microbiologiques :

Air ambiant des
lieux de travail

Prélevement par bio | Prélevement par bio collecteur et par Méthode interne MO-MS-
collecteur et par boite | biotes de pétri exposées de ['air - _ i} X
de petri exposées ambiant des lieux de travail $Q-002/1 (14/08/2019)

e e S e s e e e e e e e o ]
-
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SEMAC

Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

8- Domaine des analyses physicochimiques sur les eaux :

Eaux brutes et
Eaux traitées

pH Détermination du pH 5012 -
i Détermination de la conductiviteé NM ISO 7888 :
Conductivité en uS/cm F— 5001 =
Turbidité en NTU Partie
- 7027-1:
1 : Méthodes Détermination de la turbidité L 155018 -
quantitatives
el oo Détermination de |'alcalinité totale et NM 1SO 9963-1 :
Alcalinité en °F : -—
composite 2001
Indice de permanganate | Détermination de 'indice de NM ISO 8467 : N
enmg0 2 /L permanganate 2012

Dureté totale en °F
Dureté Calcique en mg/I

Détermination de la Dureté
Totale et la dureté Calcique

NM 03.7.020: 1990

Chlorures en mg/I

Dosage des chlorures- Méthode
volumétrigue au nitrate mercurique

NM 03.7.024 : 1990

Nitrites en mg/I

Dosage des Nitrites - Méthode par
spectrométrie d'absorption moléculaire

NM ISO 6777 :
1999

Sulfates en mg/I

Dosage des Sulfates

NF T 90-040 :

1986

Ammonium en mg/I

Dosage de I'’Ammonium- Partie 2 :
méthode spectrophotométrique au bleu
d'indophénol

NF T90-015-2 :

2000

Nitrates

Dosage des Nitrates

Partie 3 : Méthode par
spectrométrique avec |'acide
sulfosalicylique

NM ISO 7890-3 :
2012

:

w
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SEMAC Portée d’accréditation version 19 du 21/12/2022 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 37/2009

9- Domaine des analyses microbiologiques sur les produits cosmétiques :

aérobies rec
Produits Bactéries . nor_n rerE\ent et détection des bactéries NM ISO 21149 : 2019 _ X ) )
- mésophiles aérobies mésophiles
cosmétiques
Produits Levures et moisissures | Dénombrement des levures et moisissures | NM ISO 16212 : 2012 -— X - -
miscibles dans
I'eau produits Staphylococcus aureus | Détection de Staphylococcus aureus NM ISO 22718 : 2019 - X - -
non miscible
dans I'eau Escherichia coli Détection d’Escherichia coli NM ISO 21150 : 2019 — X - -
Produits pour Ps n
adultes eudmrno as Recherche de Pseudomonas aeruginosa NM I1SO 22717 : 2012 - X - -
aeruginosa
Produits pour
enfants Candida albicans Détection de Candida albicans NM ISO 18416 : 2012 —- X - -
Le Chefde la Division

Visa :

YAiccré l%iy
Taralek CHAFAYEL ALAOUI

<0’
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